Rosette et son cornichon

RESTAURANT SCOLAIRE

Macédoine a la vinaigrette

MENU DU 6 JANVIER AU 17 JANVIER

Mercredi 8

Jeudi 9

Vendredi 10

Menu végétarien

Salade de pates, thon et olives
noires

Salade verte et ses croGtons

Céleri rémoulade

Dos de cabillaud sauce
moutardée

Sauté de volaille a la provencale

Haricots verts

Riz

Endives au jambon

Couscous de légumes

Boeuf Strogonoff

Semoule

Pomme de terre vapeur

Yaourt nature de la Ferme

Fromage blanc a la confiture de

Camembert N Edam K St Nectaire f’@
Maurice fraise R
Compote Orange Pamplemousse et son sucre Pomme Petit suisse et son sucre
Lundi 13 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17

Salade de blé, dés de mimolette
et mais

Rillettes de Tours

Menu végétarien

Chou rouge vinaigrette

Carottes rapées

Betteraves a la vinaigrette

Coeur de filet de merlu sauce
échalotes

RO6ti de porc et son jus

Boeuf au paprika

Gratin de pomme de terre au
reblochon

Colombo de poulet

Brocolis

Purée de potimarron

Lentilles

Salade verte

Haricots verts

Yaourt aux fruits exotique de la
Ferme Maurice

Emmental

Petit suisse sucré

Clémentine

Fromage de campagne au sucre

Raisin

Poire

Galette des rois

A

« Fait Maison »

Les golters des accueils périscolaires du soir proposent alternativement fruits frais, fromages, laitages ou féculents (pain, gateaux...).

A titre exceptionnel, le menu du jour peut é&tre changé.




